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XIN CHÀO!
Hello!

Kính gửi Quý khách hàng, Quý đối tác!

Công ty TNHH ThucPham.com xin bày tỏ lòng biết ơn chân thành nhất đối với sự tin tưởng và 
ủng hộ mà Quý vị đã luôn dành cho chúng tôi.

Với ThucPham.com, tài sản có giá trị lớn nhất chính là lòng tin và mối quan hệ hợp tác hiệu quả 
cùng Quý khách hàng/đối tác. Sự ủng hộ của Quý vị đối với những sản phẩm, dịch vụ mà

Công ty cung cấp là nguồn động viên to lớn.

Chúng tôi cam kết luôn nỗ lực mang đến những giải pháp và sản phẩm chất lượng, đồng thời 
mong rằng ThucPham.com sẽ tiếp tục là người bạn đồng hành đáng tin cậy trên con đường

phát triển và chinh phục thành công của Quý vị.

Xin kính chúc Quý khách hàng, Quý đối tác
sức khỏe, hạnh phúc và thịnh vượng.

Dear Valued Customers and Partners,

ThucPham.com Co., Ltd would like to extend our heartfelt gratitude for
your continued trust and support.

At ThucPham.com, our most valuable asset is the trust and strong partnerships
we build with our customers and partners. Your support for the products and services we offer is 

a tremendous source of motivation for us.

We are committed to continuously delivering high-quality products and solutions,
and we hope that ThucPham.com will remain your trusted companion on the journey of growth 

and success.

We wish you good health, happiness, and prosperity.

Trân trọng, Sincerely,
Công ty TNHH ThucPham.com / ThucPham.com Co., Ltd
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1.2 TẦM NHÌN VÀ SỨ MỆNH

Trở thành nhà cung cấp giải pháp bột thực phẩm hàng đầu và đối tác chiến 
lược đáng tin cậy của ngành F&B tại Việt Nam và vươn tầm quốc tế, tiên 
phong trong đổi mới và chất lượng.

Cung cấp các sản phẩm bột thực phẩm chất lượng vượt trội, an toàn và giải 
pháp tối ưu (bao gồm OEM/ODM) cho doanh nghiệp F&B, giúp khách hàng 
tiết kiệm chi phí, nâng cao hiệu quả hoạt động và tạo ra những trải nghiệm 
ẩm thực tuyệt vời, thông qua quy trình sản xuất hiện đại đạt chuẩn quốc tế và 
sự am hiểu sâu sắc thị trường.

1.2 Vision and Mission
Vision
To become the leading provider of food powder solutions and a trusted 
strategic partner for the F&B industry in Vietnam and beyond—pioneering in 
innovation and quality.

Mission
To deliver premium-quality, safe food powder products and optimized 
solutions (including OEM/ODM) for F&B businesses. We help our clients 
reduce costs, enhance operational efficiency, and create exceptional culinary 
experiences—through internationally standardized modern production processes 
and deep market insight.

1.1 LỊCH SỬ HÌNH THÀNH & PHÁT TRIỂN

Với tầm nhìn nâng tầm ngành F&B Việt Nam từ năm 2019, ThucPham.com chuyên sản xuất và 
cung cấp bột thực phẩm cao cấp cùng giải pháp toàn diện. Chúng tôi cung cấp đa dạng 
nguyên liệu từ pha chế, làm bánh, tráng miệng đến OEM/ODM theo yêu cầu, giúp bạn tạo ra 
sản phẩm độc đáo. 

Chất lượng quốc tế (sản phẩm đạt giải Superior Taste Award) và nhà máy chuẩn ISO, HACCP, 
FDA là bảo chứng cho hương vị vượt trội và chất lượng đáng tin cậy. Chọn ThucPham.com để 
tối ưu hiệu quả và khẳng định đẳng cấp thương hiệu của bạn.

1.1 History of Formation & Development
Since 2019, ThucPham.com has been driven by a vision to elevate Vietnam’s F&B industry. We 
specialize in producing and supplying premium food powders and comprehensive solutions. 
Our wide range of ingredients—from beverage mixes and baking products to dessert bases and 
tailored OEM/ODM services—empowers you to create unique, standout offerings.

Internationally certified quality (including the Superior Taste Award) and a manufacturing 
facility meeting ISO, HACCP, and FDA standards are a testament to our exceptional taste and 
reliable quality.

Choose ThucPham.com to optimize performance and elevate your brand's prestige.
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1.3 NHỮNG GIÁ TRỊ CỐT LÕI

Chất lượng vượt trội & An toàn tuyệt đối
Chúng tôi cam kết mang đến những sản phẩm bột thực phẩm không chỉ có hương vị hảo hạng (được chứng minh qua Giải 
thưởng Superior Taste) mà còn đảm bảo an toàn vệ sinh thực phẩm tuyệt đối thông qua quy trình sản xuất và kiểm soát 
nghiêm ngặt đạt chuẩn quốc tế (ISO 22000:2018, HACCP, FDA). Chất lượng và sự an toàn là nền tảng cho mọi sản phẩm 
chúng tôi tạo ra.

Khách hàng là trung tâm & Giải pháp tối ưu
Chúng tôi luôn lắng nghe, thấu hiểu nhu cầu và thách thức của khách hàng F&B để cung cấp không chỉ sản phẩm mà còn 
là giải pháp toàn diện (bao gồm cả OEM/ODM linh hoạt), giúp tiết kiệm chi phí, tối ưu hóa quy trình và nâng cao hiệu quả 
kinh doanh. Sự thành công của khách hàng chính là thành công của chúng tôi.

Uy tín & Trách nhiệm
Chúng tôi xây dựng mối quan hệ bền vững với khách hàng và đối tác dựa trên sự tin cậy, minh bạch và tinh thần trách nhiệm 
cao nhất. Chúng tôi giữ đúng cam kết về chất lượng sản phẩm, tiến độ giao hàng và dịch vụ hỗ trợ.

1.3 Core Values
Exceptional Quality & Absolute Safety
We are committed to delivering food powder products that not only boast premium taste—proven by the Superior 
Taste Award—but also meet the highest standards of food safety. Our production and quality control processes 
strictly comply with international certifications (ISO 22000:2018, HACCP, FDA). Quality and safety are the foundation 
of everything we create.
Customer-Centric & Solution-Oriented
We actively listen to and understand the needs and challenges of F&B businesses to offer not just products, but 
comprehensive, cost-effective solutions—including flexible OEM/ODM services. Our goal is to streamline operations, 
reduce costs, and boost business performance. Your success is our success.
Integrity & Responsibility
We build long-term partnerships based on trust, transparency, and a strong sense of responsibility. We honor our 
commitments in product quality, delivery timelines, and dedicated customer support.

Không chỉ sản phẩm, chúng tôi cung cấp ý tưởng kiến tạo tương lai của bạn
“Nghĩ Thực Phẩm, Chọn Chúng Tôi”

We offer more than just products — we deliver ideas that shape your future.
"Think Food, Choose Us." 
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02 PRODUCTION PROCESS & MANUFACTURING FACILITIES

QUY TRÌNH & NHÀ MÁY SẢN XUẤT

NHÀ MÁY THUCPHAM.COM – CAM KẾT CHẤT LƯỢNG ĐỈNH CAO, VƯƠN TẦM QUỐC TẾ

Sở hữu nhà máy quy mô lớn, trang bị dây chuyền sản xuất tự động tiên tiến có khả năng sản xuất 1000 
tấn bột nguyên liệu/tháng và hệ thống kho hàng hiện đại, Công ty TNHH ThucPham.com khẳng định 
năng lực sản xuất vượt trội. Chúng tôi cam kết xây dựng, duy trì và cải tiến hệ thống quản lý chất lượng 
nghiêm ngặt, được kiểm chứng qua các chứng nhận quốc tế hàng đầu: ISO, HACCP, FDA. Điều này đảm 
bảo mọi sản phẩm không chỉ đáp ứng tiêu chuẩn cao nhất trong nước mà còn sẵn sàng cho thị trường 
xuất khẩu.

ThucPham.com tự hào là thương hiệu Việt Nam với nhiều sản phẩm vinh dự đạt các giải thưởng quốc 
tế uy tín về chất lượng và hương vị – minh chứng rõ ràng cho năng lực sáng tạo, công nghệ sản xuất hiện 
đại và cam kết tuyệt đối về chất lượng trong từng dòng sản phẩm.

Cơ sở hạ tầng và các chứng nhận này là minh chứng rõ ràng nhất cho cam kết về chất lượng và là nền 
tảng cho mối quan hệ hợp tác bền vững, lâu dài với mọi đối tác.

THUCPHAM.COM FACTORY – COMMITTED TO EXCELLENCE, READY FOR GLOBAL REACH

With a large-scale factory equipped with advanced automatic production lines capable of producing 1,000 
tons of powdered ingredients per month, along with a modern warehousing system, ThucPham.com Co., 
Ltd. affirms its outstanding manufacturing capacity. We are committed to building, maintaining, and 
continuously improving a strict quality management system, verified by top international certifications 
such as ISO, HACCP, and FDA. This ensures every product not only meets the highest domestic standards 
but is also export-ready.

ThucPham.com proudly stands as a Vietnamese brand whose products have been honored with presti-
gious international awards for quality and taste – a clear testament to our innovation, advanced produc-
tion technology, and unwavering dedication to excellence across all product lines.

Our infrastructure and certifications are the strongest proof of our quality commitment and serve as a 
solid foundation for long-term, sustainable partnerships.



Bột Trà Sữa Hòa Tan 3in1 / 3-in-1 Instant Milk Tea Powder
Sản Phẩm Chủ Lực Làm Nên Tên Tuổi ThucPham.com. Niềm Tự Hào Bạn Không Thể Bỏ Lỡ!

The Signature Product That Made ThucPham.com a Trusted Name

A Source of Pride You Simply Can’t Miss!

Bột Trà Sữa Hòa Tan ThucPham.com Vị Trà Sữa Ô long Việt Nam
Vinh dự đạt 2 sao giải thưởng Quốc tế

“Vị ngon thượng hạng” danh giá - mức đánh giá cao cho bột trà sữa từ Việt Nam, minh 
chứng cho hương vị thượng hạng, đẳng cấp Quốc tế.

ThucPham.com Instant Milk Tea Powder Vietnamese Oolong Milk Tea Flavor
Proudly awarded 2 stars at the prestigious international Superior Taste Award—a high 
distinction that recognizes the premium taste and international quality of Vietnamese 

milk tea powder.

Bột Trà Sữa Hòa Tan 3in1 - Chạm vị quốc tế, mọi lúc bạn muốn!

Mang trọn trải nghiệm trà sữa thượng hạng về nhà chỉ với vài thao tác đơn giản.

Bột Trà Sữa Hòa Tan 3in1 sở hữu công thức cân bằng hoàn hảo giữa vị trà đậm 
đà và độ béo mịn quyến rũ của sữa. Chỉ cần hòa tan trong nước nóng, thêm đường 
hoặc đá tùy khẩu vị – là bạn đã có ngay một ly trà sữa đẳng cấp quốc tế.

Phù hợp cho cả thưởng thức tại nhà lẫn pha chế số lượng lớn cho quán – tiết kiệm 
thời gian, tối ưu chi phí, đảm bảo hương vị đồng nhất.

Giải pháp lý tưởng cho tín đồ trà sữa và các mô hình kinh doanh đồ uống hiện đại.

3-in-1 Instant Milk Tea Powder - A Taste of International Quality—Anytime You Want!

Bring the full premium milk tea experience home with just a few simple steps.

Our 3-in-1 Instant Milk Tea Powder features a perfectly balanced formula—rich, 
aromatic tea blended with the smooth creaminess of milk. Simply dissolve in hot 
water, add sugar or ice to taste, and enjoy a cup of world-class milk tea in minutes.

Ideal for both personal enjoyment and large-scale preparation at cafés—saving 
time, optimizing costs, and ensuring consistent flavor in every serving.

The perfect solution for milk tea lovers and modern beverage businesses alike.

03 3.1 BEVERAGE MIX POWDER LINE
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Bột Sữa Vị Chocolate & Khoai Môn – Thơm Béo, Dễ Pha, Đa Dụng
Bột mịn, tan nhanh, dễ dàng pha chế đồ uống hoặc làm bánh.
Vị chocolate đậm đà, béo nhẹ. Vị khoai môn ngọt dịu, thơm mát, sắc tím tự nhiên.
Phù hợp cho trà sữa, đá xay, kem, bánh mousse, topping tráng miệng.
Mang đến hương vị ngọt ngào, mịn màng, khó cưỡng trong từng công thức.

Chocolate & Taro Milk Powder – Creamy, Easy to Mix, Versatile
Fine powder that dissolves quickly, perfect for drinks or baking.
Rich chocolate flavor with a light creamy note. Sweet, fragrant taro with a natural 
purple hue.
Ideal for milk tea, frappes, ice cream, mousse, or dessert toppings.
Delivers a smooth, irresistible taste in every recipe.

Tuyệt tác Matcha Latte - Bản giao hưởng vị giác đang chinh phục mọi tín đồ ẩm thực! 
Làn sữa béo ngậy, mượt mà như nhung quyện cùng vị chát thanh tao, sâu lắng của 
những lá trà xanh thượng hạng nhất.

Sự tiện lợi đỉnh cao: bột all-in-one tan ngay trong nước nóng, mang đến ly latte hoàn hảo 
tức thì. Một trải nghiệm tinh tế, đánh thức mọi giác quan!

Masterpiece Matcha Latte — A Flavor Symphony Winning Over Every Food Lover!
Rich, creamy milk as smooth as velvet blends perfectly with the elegant, refreshing 
bitterness of the finest green tea leaves.

Ultimate Convenience: Our all-in-one powder dissolves instantly in hot water, delivering 
the perfect latte in seconds.
A sophisticated experience that awakens all your senses!

Bột Kem Béo Thực Vật : Bí Quyết Tôn Trà, Dậy Vị Hoàn Hảo
Nâng tầm mọi ly trà hay món tráng miệng với Bột Kem Béo Thực Vật cao cấp từ 
ThucPham.com. Công thức độc đáo được thiết kế để hòa quyện tuyệt vời, tăng độ 
sánh mịn, béo ngậy mà không làm mất đi nét tinh túy của nguyên liệu chính.
Tôn vinh hương vị trà: Không lấn át, mà khéo léo tôn trà, giúp dậy vị thơm ngon đặc 
trưng vốn có. Ly trà sữa của bạn sẽ đậm đà, tròn vị hơn bao giờ hết.
Nâng tầm tráng miệng: Tạo kết cấu sánh mịn, tăng độ hấp dẫn và vị béo ngậy hài 
hòa cho chè, kem, pudding...
Ứng dụng linh hoạt: Dễ dàng hòa tan, ổn định trong cả pha chế nóng và lạnh.

Non-Dairy Creamer Powder: The Secret to Perfect Tea and Dessert Flavor
Elevate every cup of tea or dessert with premium Non-Dairy Creamer Powder from 
ThucPham.com. Our unique formula blends seamlessly to enhance creaminess and 
richness without overpowering the original ingredients.
Enhances Tea Flavor: Delicately complements and highlights the natural aroma and 
taste of tea, making your milk tea richer and more balanced than ever.
Elevates Desserts: Creates a smooth, creamy texture that enhances the appeal and 
harmonious richness of puddings, ice cream, and sweet treats.
Versatile Use: Easily dissolves and remains stable in both hot and cold preparations.

BỘT
MATCHA
LATTE

BỘT KEM BÉO THỰC VẬT 
NON DAIRY - CREAMER

BỘT SỮA CHOCOLATE

THÀNH PHẦN: 
Bột kem béo thực vật (Siro Glucoza 
khô, Dầu thực vật, Chất nhũ hóa Mono 
và Diglycerides của axit béo (INS 471), 
Chất ổn định Natri Phosphat (INS 
340), Chất chống đông vón Silicon 
Dioxide (INS 551)); Đường tinh luyện; 
Bột cacao; Maltodextrin; Hương Sô cô 
la tổng hợp; chất chống vón Tisoxil 38 
(INS 551); Chất chống oxy hóa 
Sodium Erythorbate (INS 316).
 

Hướng dẫn sử dụng:
Dùng trong pha chế đồ uống và làm bánh
Lưu ý:
Lắc đều túi bột trước khi sử dụng.

kg1Kh

ối lượng tịnh               Net weight

TCB: 02BS/ThucPham.com/2025

GIÁ TRỊ DINH DƯỠNG / NUTRITION FACTS 
Trong 100g (Nutrition facts serving size 100g)

70,1g

5,24g

456kcal

106mg

17,2g

Carbohydrat tổng

Chất đạm

Năng lượng

Natri

Chất béo

8 938539 226863

BỘT MATCHA LATTE

THÀNH PHẦN: Bột kem béo thực vật (Siro 
Glucoza khô, Chất béo thực phẩm Hydro hóa, 
Bột whey, Chất ổn định Natri Hydro Phosphat 
(INS 340(ii)), Kali Tripolyphosphat (INS 451(ii)), 
Protein sữa, Chất nhũ hóa Mono và Diglycerides 
của axit béo (INS 471), Natri Stearoyl Lactylate 
(INS 481(i)), Chất làm dày Natri Pyrophosphate 
(INS 452(ii)), Natri Caseinate, Chất chống đông 
vón Silicon Dioxide (INS 551)); Đường tinh luyện; 
Bột matcha; Maltodextrin; Hương trà tổng hợp, 
Màu thực phẩm tổng hợp Tartrazine Lake (INS 
102) và Brilliant Blue FCF Lake (INS 133);chất 
chống vón Tisoxil 38 (INS 551); Chất chống oxy 
hóa Sodium Erythorbate (INS 316).

Hướng dẫn sử dụng:
Công thức cho cốc matcha latte 500ml
30g bột matcha latte + 20g đường + 40ml nước nóng khuấy tan 
hoàn toàn rồi thêm 100ml nước nguội (có thể thay nước bằng 
sữa tươi không đường) + 150g đá

kg1Kh

ối lượng tịnh               Net weight TCB: 01ML/ThucPham.com/2025

GIÁ TRỊ DINH DƯỠNG / NUTRITION FACTS 
Trong 100g (Nutrition facts serving size 100g)

73,5g

1,91g

482kcal

84,5mg

20,1g

Carbohydrat tổng

Chất đạm

Năng lượng

Natri

Chất béo



Bộ sản phẩm
Topping
Topping Product

Chỉ mất 5 phút đánh bông bột all-in-one cùng sữa lạnh, bạn sẽ có 
ngay topping mềm mịn, sánh mượt, dễ dàng tạo ra topping cream, 
milk foam hoặc whipping cream bông mịn, sánh đặc – chuẩn kết cấu 
chuyên nghiệp.
Giải pháp thông minh cho các quán café, trà sữa, tiệm bánh hoặc bất kỳ 
ai đang tìm kiếm một loại topping ổn định – thơm ngon – dễ ứng dụng.
Lâu tan, giữ form tốt trên đồ uống lạnh.
Dễ bảo quản, tiện lợi cho cả pha chế và làm bánh.
Hương vị đa dạng, cuốn hút: từ kem trứng nướng béo mịn, phô mai 
dẻo thơm ngậy đến kem mặn đậm đà – phù hợp nhiều công thức 
sáng tạo.

In just 5 minutes, whip the all-in-one powder with cold milk to create a 
smooth, creamy topping—perfect for making topping cream, milk foam, 
or stable whipped cream with a professional texture.
An intelligent solution for cafés, milk tea shops, bakeries, or anyone 
seeking a stable, delicious, and easy-to-use topping.
Long-lasting with excellent hold on cold beverages
Easy to store and convenient for both beverage prep and baking
A variety of enticing flavors—from rich baked egg custard and creamy 
cheese to savory salted cream—ideal for many creative recipes.

Topping Cream Vị Phô Mai 
Cheese-Flavored Topping Cream
Topping Cream Vị Phô Mai – Mặn Mà, Béo Ngậy, Cân Bằng Vị Ngọt
Pha chế dễ dàng trong 1 bước: chỉ cần sữa lạnh và bột. Vị phô mai 
béo ngậy đậm đà, hậu vị mặn nhẹ giúp cân bằng vị ngọt trong đồ 
uống, bánh mousse, trà kem cheese. Tạo lớp kem dày, mịn, lý 
tưởng cho món đá xay hay topping bánh lạnh hay topping đồ uống.

Cheese-Flavored Topping Cream – Savory, Creamy & Sweetly Balanced
Easy to prepare in one step: just mix the powder with cold milk.
Rich, creamy cheese flavor with a light salty finish that perfectly 
balances sweetness in drinks, mousse cakes, or cheese tea.
Creates a thick, smooth foam—ideal for frappes, chilled desserts, or 
as a topping for beverages.

Bột Topping Cream muối biển
Sea Salt Topping Cream

Topping Cream Vị Muối Biển – Độc Đáo, Mặn Mà, Khó 
Cưỡng. Đánh bông cùng sữa lạnh là có ngay lớp kem béo 

mịn, hậu vị mặn nhẹ lạ miệng. Vị muối biển tinh tế giúp làm 
nổi bật vị trà, socola, cafe hoặc các món đá xay.

Hoàn hảo cho các quán muốn tạo dấu ấn với lớp kem mặn 
ngọt hài hòa, không ngấy.

Sea Salt Topping Cream – Unique, Savory & Irresistible
Whip with cold milk to get a rich, creamy foam with a 

pleasantly salty aftertaste.
The subtle sea salt flavor enhances the taste of tea, 

chocolate, coffee, or blended drinks.
Perfect for cafés looking to stand out with a well-balanced 

sweet-salty topping that’s smooth, light, and never 
overwhelming.

Trộn bột cùng sữa lạnh
Mix powder with cold milk

5p đánh bông
5 minutes of whipping

Bột Topping Cream
Topping Cream Powder

Bột Topping Cream Trứng
Egg-Flavored Topping Cream

Topping Cream Vị Trứng – Béo Ngậy, Thơm Mịn
Chỉ cần đánh bông bột với sữa lạnh, bạn đã có lớp kem

mịn màng, thơm ngậy vị trứng. Phù hợp cho trà sữa trứng 
muối, bánh flan, kem trứng, hoặc topping bánh ngọt.

Hậu vị ngọt dịu, béo trứng tự nhiên, tạo điểm nhấn cho mọi 
món đồ uống & tráng miệng.

Egg-Flavored Topping Cream – Rich & Velvety
Just whip the powder with cold milk to create a smooth, 

creamy egg-flavored foam.
Perfect for salted egg milk tea, flan, egg custard

or dessert toppings.
Naturally rich with a mild sweetness, it adds a signture touch 

to any drink or dessert.

BỘT KEM TOPPING (TOPPING CREAM)
VỊ MUỐI BIỂN

THÀNH PHẦN: Bột kem béo thực vật (Siro 
Glucoza khô, Dầu thực vật, Chất nhũ hóa 
Mono và Diglycerides của axit béo (INS 471), 
Chất ổn định Natri Hydro Phosphat (INS 340), 
Chất chống đông vón Silicon Dioxide (INS 
551)); Maltodextrin; Đường bột; Muối; Chất 
nhũ hóa este axit béo Sucrose (INS 473); Chất 
làm dày Natri Carboxymethyl Cellulose (INS 
466); Hương Vani tổng hợp; chất chống vón 
Tisoxil 38 (INS 551); Chất chống oxy hóa 
Sodium Erythorbate (INS 316); Màu thực 
phẩm tổng hợp Tartrazine Lake (INS 102)

Hướng dẫn sử dụng:
Tỷ lệ pha: 1 phần bột : 2 phần sữa lạnh (sau khi để ngăn mát khoảng 4 
tiếng)
B1. Trộn đều 100g bột với 200ml sữa lạnh.
B2. Dùng máy đánh kem hoặc máy đánh trứng công suất cao, đánh 1 phút ở 
tốc độ thấp, sau đó 2–4 phút ở tốc độ cao cho đến khi hỗn hợp bông mịn và 
đặc lại.
Lưu ý:
Lắc đều túi bột trước khi sử dụng. / Có thể điều chỉnh lượng sữa để thay đổi độ đặc của thành phẩm.
Sử dụng sữa ở nhiệt độ thường có thể làm giảm khoảng 20% độ đặc so với sữa lạnh.

kg1Kh

ối lượng tịnh               Net w eight

TCB: 01TP/ThucPham.com/2025

8 938539 226726

GIÁ TRỊ DINH DƯỠNG / NUTRITION FACTS 
Trong 100g (Nutrition facts serving size 100g)

76,4g

1,58g

450kcal

824mg

15,4g

Carbohydrat tổng

Chất đạm

Năng lượng

Natri

Chất béo

BỘT KEM TOPPING (TOPPING CREAM)
VỊ KEM CHEESE PHÔ MAI 

THÀNH PHẦN: Bột kem béo thực vật (Siro 
Glucoza khô, Chất béo thực phẩm Hydro hóa, 
Chất ổn định Natri Hydro Phosphat (INS 
340(ii)), Kali Tripolyphosphat (INS 451(i)), 
Protein sữa, Chất nhũ hóa Mono và 
Diglycerides của axit béo (INS 471), Natri 
Stearoyl Lactylate (INS 481(i)), Chất chống 
đông vón Silicon Dioxide (INS 551)); 
Maltodextrin; Bột phô mai; Đường bột; Muối; 
Chất làm dày Natri Carboxymethyl Cellulose 
(INS 466); Chất nhũ hóa este axit béo Sucrose 
(INS 473); Hương phô mai tổng hợp; Chất điều 
chỉnh độ axit Axit Citric (INS 330); chất chống 
vón Tisoxil 38 (INS 551); Màu thực phẩm tổng 
hợp Tartrazine Lake (INS 102); Màu thực phẩm 
tổng hợp Sunset Yellow FCF (INS 110); Chất 
chống oxy hóa Sodium Erythorbate (INS 316).

Hướng dẫn sử dụng:
Tỷ lệ pha: 1 phần bột : 2 phần sữa lạnh (sau khi để ngăn mát khoảng 4 
tiếng)
B1. Trộn đều 100g bột với 200ml sữa lạnh.
B2. Dùng máy đánh kem hoặc máy đánh trứng công suất cao, đánh 1 phút ở 
tốc độ thấp, sau đó 2–4 phút ở tốc độ cao cho đến khi hỗn hợp bông mịn và 
đặc lại.
Lưu ý:
Lắc đều túi bột trước khi sử dụng.
Có thể điều chỉnh lượng sữa để thay đổi độ đặc của thành phẩm.
Sử dụng sữa ở nhiệt độ thường có thể làm giảm khoảng 20% độ đặc so với sữa lạnh.

kg1Kh

ối lượng tịnh               Net weight

TCB: 03TP/ThucPham.com/2025

8 938539 226689

GIÁ TRỊ DINH DƯỠNG / NUTRITION FACTS 
Trong 100g (Nutrition facts serving size 100g)

69,3g

1,68g

465kcal

1185mg

20,1g

Carbohydrat tổng

Chất đạm

Năng lượng

Natri

Chất béo

BỘT KEM TOPPING (TOPPING CREAM)
VỊ KEM TRỨNG

THÀNH PHẦN: Bột kem béo thực vật (Siro 
Glucoza khô, Chất béo thực phẩm Hydro hóa, 
Chất ổn định Natri Hydro Phosphat (INS 
340(ii)), Kali Tripolyphosphat (INS 451(i)), 
Protein sữa, Chất nhũ hóa Mono và 
Diglycerides của axit béo (INS 471), Natri 
Stearoyl Lactylate (INS 481(i)), Chất chống 
đông vón Silicon Dioxide (INS 551)); 
Maltodextrin; Bột vị kem trứng; Đường bột; 
Muối; Chất làm dày Natri Carboxymethyl 
Cellulose (INS 466); Chất nhũ hóa este axit 
béo Sucrose (INS 473); Hương Trứng Sữa 
tổng hợp; chất chống vón Tisoxil 38 (INS 551); 
Chất chống oxy hóa Sodium Erythorbate (INS 
316); Màu thực phẩm tổng hợp Tartrazine 
Lake (INS 102); Màu thực phẩm tổng hợp 
Sunset Yellow FCF (INS 110)

Hướng dẫn sử dụng:
Tỷ lệ pha: 1 phần bột : 2 phần sữa lạnh (sau khi để ngăn mát khoảng 4 tiếng)
B1. Trộn đều 100g bột với 200ml sữa lạnh.
B2. Dùng máy đánh kem hoặc máy đánh trứng công suất cao, đánh 1 phút ở tốc 
độ thấp, sau đó 2–4 phút ở tốc độ cao cho đến khi hỗn hợp bông mịn và đặc lại.
Lưu ý:
Lắc đều túi bột trước khi sử dụng. / Có thể điều chỉnh lượng sữa để thay đổi độ đặc của thành phẩm.
Sử dụng sữa ở nhiệt độ thường có thể làm giảm khoảng 20% độ đặc so với sữa lạnh.

kg1Kh

ối lượng tịnh               

Net weight

TCB: 02TP/ThucPham.com/2025

GIÁ TRỊ DINH DƯỠNG / NUTRITION FACTS 
Trong 100g (Nutrition facts serving size 100g)

71,1g

1,43g

458kcal

903mg

18,6g

Carbohydrat tổng

Chất đạm

Năng lượng

Natri

Chất béo

8 938539 226696



Hoà tan 1 gói BỘT LÀM KEM TƯƠI 
với 2,5 lít nước ấm

Dissolve 1 packet of soft serve ice cream 
powder with 2.5 liters of warm water

Để hỗn hợp vào tủ mát 30 phút rồi cho 
vào máy làm kem tươi

*Bảo quản hỗn hợp chưa sử dụng ở nhiệt độ 2-40C trong 24h

Leave the mixture in the refrigerator for 30 
minutes then put it in the ice cream maker

*Store unused mixture at 2-40C for 24 hours

Thiết lập chế độ làm kem tươi trên máy 
và chờ thành phẩm tươi ngon 

Set the ice cream maker to ice cream 
mode and wait for the fresh product.

BỘT LÀM KEM TƯƠI
CAO CẤP

03 SOFT SERVE ICE CREAM POWDER LINE

3.2 DÒNG SẢN PHẨM BỘT LÀM KEM

Bột Làm Kem ThucPham.com với công thức All-in-One

Kết Cấu Mềm Mịn Đỉnh Cao:
Tan ngay trong miệng, mượt mà không gợn đá – lý tưởng cho các dòng máy làm kem chuyên dụng.

Hương Vị Thượng Hạng:
Vị ngọt thanh tự nhiên không chất tạo ngọt nhân tạo, béo ngậy tinh tế nhờ nguyên liệu cao cấp nhập khẩu

Siêu Tiện Lợi:
Công thức "All-in-One" giúp bạn pha chế nhanh chóng, dễ dàng, đảm bảo chất lượng đồng nhất mọi lúc, mọi nơi.

Chọn Bột Làm Kem ThucPham.com
Chọn sự kết hợp hoàn hảo giữa tiện lợi và hương vị đỉnh cao!

ThucPham.com Soft Serve Ice Cream Powder
with an All-in-One Formula

Exceptionally Smooth Texture
Melts instantly in your mouth—silky and free of ice crystals. Ideal for use with professional soft serve machines.

Premium Flavor
Naturally sweet with no artificial sweeteners. Delicately rich thanks to high-quality imported ingredients.

Ultimate Convenience
The all-in-one formula ensures fast, easy preparation with consistent quality anytime, anywhere.

Choose ThucPham.com Ice Cream Powder. Choose the perfect blend of convenience and exceptional taste!

PREMIUM SOFT SERVE ICE CREAM POWDER
SPECIFICALLY DESIGNED FOR USE WITH PROFESSIONAL SOFT SERVE MACHINES.

DÒNG SẢN PHẨM DÙNG 
MÁY LÀM KEM CHUYÊN DỤNG

30+
Bột làm kem tươi vị Vani, Vani Ít Ngọt, Vani Đường Ăn Kiêng, Chocolate, Dâu 

Tây, Dừa, Cốm, Đậu Xanh, Sầu Riêng, Khoai Môn, Bạc Hà, Chanh Dây, Dứa, Dưa 
Lưới, Đào Hồng, Mật Ong, Việt Quất, Trà Sữa, Matcha, Táo Xanh, Nho... 

Vanilla, Low-Sugar Vanilla, Sugar-Free Vanilla, Chocolate, Strawberry, Coconut, 
Young Rice, Mung Bean, Durian, Taro, Mint, Passion Fruit, Pineapple, Melon, 
Peach Blossom, Honey, Blueberry, Milk Tea, Matcha, Green Apple, Grape...

Hương vị thơm ngon / Delicious Flavors Available



Bột Làm Kem Viên /Powder for Handcrafted Scoopable Ice Cream

Công thức "all-in-one" độc đáo giúp bạn làm kem viên mềm mịn, chuẩn vị chỉ sau 5 phút đánh bằng máy đánh trứng thông thường và chờ đông.

Tiện lợi tối đa: Loại bỏ các bước chuẩn bị phức tạp, không cần máy chuyên dụng.
Chất lượng ổn định: Đảm bảo thành phẩm kem mềm mịn, hương vị thơm ngon
Kem nền cho mọi sáng tạo: Hoàn hảo để bạn tự do thêm topping, hoa quả yêu thích.
Một giải pháp thông minh mang đến trải nghiệm làm kem đơn giản và đầy cảm hứng.

The unique All-in-One formula lets you create smooth, flavorful scoopable ice cream in just 5 minutes—using a regular hand mixer and simple freezing.

Maximum Convenience: Eliminates complicated prep steps—no specialized equipment needed.
Consistent Quality: Delivers soft, creamy texture and delicious flavor every time.
A Perfect Ice Cream Base: Ideal for customizing with your favorite toppings or fruits.

A smart solution for an easy, inspiring homemade ice cream experience!

CHỈ CẦN SỬ DỤNG
MÁY ĐÁNH TRỨNG
HAND MIXER ONLY

KHÔNG CHẤT BẢO QUẢN
NO PRESERVATIVES

Ốc quế Giòn Tan / Ice Cream Cones

Giòn Tan Tuyệt Đỉnh – Cắn Là Mê, Ăn Là Nghiền!

Ốc Quế ThucPham.com sở hữu lớp vỏ giòn rụm hoàn hảo, tan ngay trong miệng nhưng vẫn đủ cứng cáp 
để giữ trọn viên kem mát lạnh. Hương thơm vani trứng sữa nồng nàn, quyến rũ lan tỏa ngay khi mở túi, 
đánh thức mọi giác quan. Vị ngọt thanh, tinh tế, không hề gắt, tôn vinh trọn vẹn vị kem béo ngậy mà 
không lấn át.

Đây không chỉ là bánh ăn kèm, đây là trải nghiệm giòn tan đỉnh cao khiến khách hàng của bạn phải trầm 
trồ và nhớ mãi.
Đừng để ly kem hoàn hảo thiếu đi mảnh ghép cuối cùng!

Crispy Perfection – One Bite, You’re Hooked!
ThucPham.com Ice Cream Cones deliver the ultimate crunch — crisp to the bite, melt-in-your-mouth 
texture, yet sturdy enough to hold every scoop of cold, creamy indulgence.

Infused with a rich aroma of vanilla and egg custard, the cones release an irresistible scent the moment 
you open the pack. The subtle sweetness perfectly complements your ice cream without overpowering 
it — just enough to elevate every flavor.

This isn’t just a side treat — it’s a next-level crispy experience that leaves your customers wowed and 
wanting more.

Don’t let your perfect scoop miss its final touch!

Bột Làm Kem Viên
Ice cream powder

ICE CREAM CONES

3.3 ỐC QUẾ



Bột Tàu Hũ & Tào Phớ
Vietnamese Tofu Pudding Powder

Hương Vị Việt Nam Chinh Phục Thế Giới!
Vinh dự là bột tàu hũ / tào phớ Việt Nam nhận giải thưởng “Vị ngon thượng hạng”

Taste of Vietnam, Recognized Worldwide!
Awarded the “Superior Taste Award” – a proud moment for Vietnamese Tofu Pudding Powder.

03 DESSERT POWDER LINE

3.4 DÒNG SẢN PHẨM BỘT MÓN TRÁNG MIỆNG

Đắm Chìm Vị Đậu Nành Nguyên Chất: Mềm Tan Hoàn Hảo, Thơm Béo Gấp Bội!

Bột làm tàu hũ ThucPham.com mang đến trải nghiệm vị ngon thượng hạng với kết cấu 
mềm mịn, tan ngay trong miệng. Tự hào nhận giải thưởng danh giá Superior Taste Award 
tại Brussels, Bỉ – Giải thưởng danh giá khẳng định bột tàu hũ của chúng tôi sở hữu chất 
lượng xuất sắc và hương vị tinh tế, nổi bật giữa hàng nghìn sản phẩm cạnh tranh trên thế giới

Với công thức all-in-one tiện lợi, chỉ cần 100g bột hòa cùng nước là bạn có thể tạo ra hơn 
1kg tàu hũ thơm ngon chuẩn vị, hoàn toàn không cần thêm nguyên liệu hay thiết bị phức tạp.

Hương vị Việt Nam truyền thống, nay có thể thưởng thức mọi lúc, mọi nơi – tiện lợi, nhanh 
chóng mà vẫn ngọt ngào, tinh tế.

Pure Soybean Indulgence – Silky Smooth, Richer Than Ever!
ThucPham.com Tofu Pudding Powder delivers a premium taste experience with its 
ultra-smooth, melt-in-your-mouth texture.

Proudly honored with the Superior Taste Award in Brussels, Belgium – a prestigious interna-
tional recognition affirming our tofu pudding's outstanding quality and refined flavor, 
standing out among thousands of global entries.

Thanks to our convenient all-in-one formula, just 100g of powder mixed with water yields 
over 1kg of delicious, silky tofu pudding — no extra ingredients or complicated equipment required.

Enjoy the authentic taste of traditional Vietnamese tofu pudding anytime, anywhere – fast, 
convenient, and irresistibly delicate.



 NÂNG TẦM MENU - TỐI ƯU LỢI NHUẬN VỚI MAX PUDDING 6IN1! 

Chỉ 1 gói duy nhất thay thế hàng loạt nguyên liệu phức tạp! Max Pudding 6in1 đảm bảo thành phẩm luôn 
thơm ngon, cấu trúc hoàn hảo, từ pudding topping siêu tốc đến flan, panna cotta chuẩn vị.

Giải pháp thông minh giúp giảm tồn kho, tiết kiệm chi phí, tối ưu thời gian pha chế. Đem đến sự hài lòng cho 
khách hàng và lợi nhuận cho quán bạn!

Upgrade Your Menu – Maximize Profits with MAX PUDDING 6in1!

One single pack replaces multiple complex ingredients!
MAX PUDDING 6in1 guarantees consistently delicious results and perfect texture — whether you're making 

quick pudding toppings, rich flan, or authentic panna cotta.

A smart solution to reduce inventory, cut costs, and save prep time — delivering customer satisfaction and 
boosting your bottom line!

Flan/Caramen

Bánh kem
Panna Cotta

Khúc bạch
xắt khúc Thạch sữa

xắt miếng

Topping hút
 Thạch Pudding

Pudding
núng nính

Bột Max Pudding 6in1



Sản phẩm tạo Xu hướng / Trendsetting Product

Sả
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o 
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ướ
ngBột Flan Kem Trứng  - Mềm Mịn Tuyệt Đối, Thơm Béo Chuẩn 

Vị!

Mang trọn hương vị tráng miệng đẳng cấp về nhà hoặc vào thực đơn quán với Bột 
Flan Kem Trứng siêu tiện lợi! Chỉ vài phút chế biến cùng bột trộn sẵn all-in-one, bạn 
đã có ngay món flan mềm mịn hoàn hảo, tan nhẹ trong miệng, chuẩn vị kem trứng 
thơm béo khó cưỡng.

Linh hoạt biến tấu, phù hợp mọi gu ẩm thực:
Thưởng thức nguyên bản – béo thơm tinh tế, ngọt dịu hấp dẫn.
Thêm lớp caramen óng ả cho món Flan Caramen kinh điển.
Khò nhẹ lớp đường để tạo nên Creme Brulee kiểu Pháp giòn tan sành điệu.

Giải pháp hoàn hảo cho cả gia đình yêu bếp lẫn các quán ăn, nhà hàng muốn tiết 
kiệm thời gian mà vẫn đảm bảo chất lượng tráng miệng tuyệt hảo.

Custard Flan Powder -Perfectly Smooth, Rich, and Authentic!

Bring gourmet dessert flavors home or onto your menu with our super convenient 
all-in-one Egg Custard Flan Powder! In just minutes, create flawlessly smooth flan 
that melts delicately in your mouth, delivering that irresistible creamy egg custard 
taste.

Versatile to suit every palate: Enjoy it classic — subtly rich, delicately sweet, and 
utterly satisfying.
Add a glossy caramel layer for the iconic Crème Caramel experience.
Lightly torch the sugar topping to craft a stylish, crispy French-style Crème Brûlée.
The perfect solution for home cooks and foodservice alike, saving time while 
ensuring exceptional dessert quality every time.

Hòa 100g bột với 800ml sữa 
tươi không đường.

Mix 100g of powder with 
800ml of unsweetened fresh 

milk

Ngâm hỗn hợp trong vòng 30 phút. 
Sau đó, đun với lửa nhỏ.

Soak the mixture for 30 minutes.
Then, simmer gently over low heat.

Bảo quản ngăn mát 6 - 8 tiếng đến 
khi đông

Refrigerate for 6–8 hours until set

Panna Cotta Hay Khúc Bạch?

Dễ Dàng Với Chỉ 1 Gói Bột!

Thoả trí sáng tạo món tráng miệng với Bột Panna Cotta / Khúc Bạch đa 
năng! Bí quyết cho thành phẩm mềm mịn, béo ngậy, mềm tan hoàn hảo.

Chỉ vài bước đơn giản, bạn có thể chọn:

Panna Cotta kiểu Ý: Thưởng thức cùng siro, mứt, hoặc trái cây tươi ngon.
Chè Khúc Bạch thanh mát: Cắt bánh thành từng viên vừa ăn, ăn kèm hạnh 
nhân rang chín, hạt chia, trái cây tươi, và nước đường phèn.

Tiện lợi tối đa, hương vị thơm ngon chuẩn nhà hàng. Mang đến món tráng 
miệng đẳng cấp, biến tấu không giới hạn cho thực đơn của bạn!

Panna Cotta or Khúc Bạch? Easy with Just One Packet!

Unleash your creativity with our versatile Panna Cotta / Khúc Bạch Powder 
— the secret to perfectly smooth, creamy, and melt-in-your-mouth desserts.

With just a few simple steps, choose your style: Italian-style Panna Cotta: 
Enjoy with syrup, jam, or fresh fruit.

Refreshing Khúc Bạch: Cut into bite-sized cubes and serve with roasted 
almonds, chia seeds, fresh fruit, and rock sugar syrup.

Maximum convenience, restaurant-quality flavor. Elevate your dessert menu 
with endless variations!

Panna Cotta

Khúc Bạch

01

02

03

BỘT FLAN KEM TRỨNG

THÀNH PHẦN: Bột kem không sữa (Siro Glucoza khô, 
Chất béo thực phẩm Hydro hóa, Chất ổn định Natri 
Phosphat (INS 340(ii)) và Natri Tripolyphosphat (INS 
451(ii)), Protein sữa, Chất nhũ hóa Mono và 
Diglycerides của axit béo (INS 471) và Natri Stearoyl 
Lactylatee (INS 481(i)), Chất chống đông vón Silicon 
Dioxide (INS 551)); Đường mía; Chất tạo đông Gelatin; 
Bột lòng đỏ trứng; Maltodextrin; Hương Trứng Sữa 
tổng hợp; Chất nhũ hóa Mono và Diglycerides của axit 
béo (INS 471); Chất điều vị Ethyl Maltol (INS 637); 
Chất làm dày Xanthan Gum (INS 415) và Natri 
Alginate (INS 401); Muối; chất chống vón Tisoxil 38 
(INS 551); Chất chống oxy hóa Sodium Erythorbate 
(INS 316); Màu thực phẩm tổng hợp Tartrazine Lake 
(INS 102); 

Hướng dẫn sử dụng:
Tỷ lệ pha: 100g bột : 300ml nước + 100ml sữa tươi không đường
B1. Hòa tan bột với nước và sữa ở nhiệt độ phòng (25–300C), để yên 15–30 
phút.
B2. Khuấy đều, đun lửa vừa đến khoảng 800C (không đun sôi), thấy bốc hơi và 
bọt lăn tăn thì hạ nhỏ lửa, đun thêm 1 phút rồi tắt bếp.
B3. Để nguội khoảng 20 phút, hớt lớp màng, lọc qua rây và rót vào khuôn.
Để lạnh 6–7 giờ đến khi đông hoàn toàn.
Lưu ý:
Lắc đều túi bột trước khi sử dụng.
Có thể điều chỉnh độ mềm hoặc độ béo bằng cách thay đổi lượng sữa/nước 
theo ý thích.

kg1Kh

ối lượng tịnh               Net weight

TCB: 01FKT/ThucPham.com/2025

8 938539 226214

GIÁ TRỊ DINH DƯỠNG / NUTRITION FACTS 
Trong 100g (Nutrition facts serving size 100g)

64,4g

8,26g

489kcal

246mg

22g

Carbohydrat tổng

Chất đạm

Năng lượng

Natri

Chất béo

BỘT LÀM KHÚC BẠCH & PANNA COTTA
VỊ PHÔ MAI MẶN

THÀNH PHẦN: 
Bột kem béo thực vật (Siro Glucoza khô, 
Dầu thực vật, Chất nhũ hóa Mono và 
Diglycerides của axit béo (INS 471), Chất ổn 
định Natri Phosphat (INS 340), Chất chống 
đông vón Silicon Dioxide (INS 551)); Đường 
tinh luyện; Chất tạo đông Gelatin; Bột phô 
mai; Maltodextrin; Hương phô mai tổng hợp; 
Tinh bột bắp; Muối ăn; Chất điều vị Ethyl 
Maltol (INS 637); Màu thực phẩm tổng hợp 
Sunset Yellow FCF (INS 110); chất chống 
vón Tisoxil 38 (INS 551); Chất chống oxy 
hóa Sodium Erythorbate (INS 316).
 

Panna Cotta

kg1Kh

ối lượng tịnh               Net weight Hướng dẫn sử dụng:
Tỷ lệ pha chế: 1 phần bột : 6 - 8 - 10 phần sữa
Bước 1: Hòa 100g bột với 800ml sữa tươi không đường. Để hỗn hợp ngâm 
trong khoảng 15 phút.
Bước 2: Đun hỗn hợp trên lửa nhỏ, khuấy đều cho đến khi đạt nhiệt độ từ 
70°C - 80°C, sau đó tắt bếp (lưu ý không để hỗn hợp sôi). Khuấy đều để bột 
hòa tan hoàn toàn.
Bước 3: Đổ hỗn hợp vào khuôn và bảo quản trong ngăn mát tủ lạnh từ 6 đến 8 
tiếng cho đến khi đông.
Lưu ý:
Lắc đều túi bột trước khi sử dụng. Điều chỉnh độ chắc của thành phẩm bằng cách tăng hoặc giảm lượng sữa & Tùy chỉnh độ ngọt theo khẩu vị cá nhân.

TCB: 03KB/ThucPham.com/2025

8 938539 226245

GIÁ TRỊ DINH DƯỠNG / NUTRITION FACTS 
Trong 100g (Nutrition facts serving size 100g)

66,5kcal

15g

439kcal

774mg

12,6g

Carbohydrat tổng

Chất đạm

Năng lượng

Natri

Chất béo



Bột Whipping Cream  - Đánh Bông Nhanh, Ứng Dụng Linh Hoạt, Chuẩn Kết Cấu Chuyên Nghiệp

Chỉ với bột all-in-one và sữa lạnh, dễ dàng đánh bông trong 5 phút bằng máy đánh trứng, cho ra whipping cream bông mịn, 
sánh đặc, giữ form lâu – không chảy ngay cả khi để ở nhiệt độ phòng.

Không đường, dễ dàng điều chỉnh vị theo công thức
từ béo nhẹ thanh nhã đến ngọt đậm đà, tùy biến linh hoạt với nhiều loại bánh và món tráng miệng.

Lâu tan, không tách nước. Không cần cấp lạnh ngay sau khi làm.
Dễ ứng dụng: từ bánh lạnh (mousse, tiramisu, cheesecake)

đến topping đồ uống hay kem phủ bánh sinh nhật.

Giải pháp tối ưu cho các tiệm bánh, quán café và xưởng sản xuất cần một loại
whipping tiện dụng – chất lượng ổn định – dễ kiểm soát chi phí.

Whipping Cream powder - Quick Whipping, Versatile Use, Professional Texture. With just all-in-one powder and cold milk, 
easily whip up smooth, dense whipping cream in 5 minutes using an electric mixer. It holds its shape well and won’t melt even 

at room temperature. Sugar-free and fully customizable—from light and elegant creaminess to rich sweetness—perfectly 
adaptable for various cakes and desserts. Long-lasting stability without water separation. No immediate refrigeration needed 
after preparation. Highly versatile: ideal for chilled desserts (mousse, tiramisu, cheesecake), drink toppings, or birthday cake 

frosting. The optimal solution for bakeries, cafés, and production facilities seeking a convenient whipping cream that delivers 
consistent quality and cost control.

Bột Flan Kem Trứng  - Mềm Mịn Tuyệt Đối, Thơm Béo Chuẩn 
Vị!

Mang trọn hương vị tráng miệng đẳng cấp về nhà hoặc vào thực đơn quán với Bột 
Flan Kem Trứng siêu tiện lợi! Chỉ vài phút chế biến cùng bột trộn sẵn all-in-one, bạn 
đã có ngay món flan mềm mịn hoàn hảo, tan nhẹ trong miệng, chuẩn vị kem trứng 
thơm béo khó cưỡng.

Linh hoạt biến tấu, phù hợp mọi gu ẩm thực:
Thưởng thức nguyên bản – béo thơm tinh tế, ngọt dịu hấp dẫn.
Thêm lớp caramen óng ả cho món Flan Caramen kinh điển.
Khò nhẹ lớp đường để tạo nên Creme Brulee kiểu Pháp giòn tan sành điệu.

Giải pháp hoàn hảo cho cả gia đình yêu bếp lẫn các quán ăn, nhà hàng muốn tiết 
kiệm thời gian mà vẫn đảm bảo chất lượng tráng miệng tuyệt hảo.

Custard Flan Powder -Perfectly Smooth, Rich, and Authentic!

Bring gourmet dessert flavors home or onto your menu with our super convenient 
all-in-one Egg Custard Flan Powder! In just minutes, create flawlessly smooth flan 
that melts delicately in your mouth, delivering that irresistible creamy egg custard 
taste.

Versatile to suit every palate: Enjoy it classic — subtly rich, delicately sweet, and 
utterly satisfying.
Add a glossy caramel layer for the iconic Crème Caramel experience.
Lightly torch the sugar topping to craft a stylish, crispy French-style Crème Brûlée.
The perfect solution for home cooks and foodservice alike, saving time while 
ensuring exceptional dessert quality every time.

Hòa 100g bột với 200ml nước lạnh 
và thêm đường tuỳ theo khẩu vị.

Mix 100g of powder with 200ml of 
cold water and add sugar to taste.

Đáng bông bằng máy đánh trứng 
đến khi đạt độ cứng mong muốn

Whip with an electric mixer until 
reaching the desired stiffness.



Bột làm kem viên gia đình hộp 100g
Family Ice Cream Mix Powder

Kem ngon tại nhà siêu dễ! Chỉ cần 5 phút đánh bột với máy đánh trứng, để đông là 
có ngay 800ml kem thơm mịn từ gói 100g tiện lợi. Thỏa sức sáng tạo hương vị 

riêng cho cả gia đình bạn!

Delicious Homemade Ice Cream Made Easy!
Simply whip the 100g powder with an electric mixer for 5 minutes, then freeze to 

enjoy 800ml of smooth, fragrant ice cream.
A convenient 100g pack that lets you freely create your family’s favorite flavors!

Bột làm Panna Cotta/ Khúc bạch 100g
Panna Cotta Premix Powder

Vinacom, thương hiệu bán lẻ từ ThucPham.com, mang sản phẩm 
chất lượng đến gia đình và siêu thị. Tiện lợi cho mọi nhà, Vinacom 
đang chuẩn bị hành trang vươn ra thế giới, sẵn sàng cho xuất khẩu.

Vinacom, the retail brand from ThucPham.com, delivers quality prod-
ucts to families and supermarkets. Convenient for every home, Vina-
com is gearing up to expand globally and ready for export.

03 3.5 VINACOM

VINACOM
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Vietnam's Supreme Taste




